NOMOR MSL 015.JD.2018

TGL.EDISI 19-Jul-2018

PT. MUSTIKA SAMUDRA LESTARI

NO.REV

TGL.REV

JOB DESCRIPTION

HALAMAN

JURU MASAK / CHIEF COOK

1. Laporan kepada Nahkoda, dan mengawasi / Memimpin koki dan Utility / helper dalam semua
aspek termasuk disiplin dan kebersihan

2. Mengatur anggaran dan kontrol pedoman makanan dalam batas-batas yang ditetapkan oleh
Nahkoda, merencanakan menu bervariasi,

1. Bertanggung jawab untuk semua aspek kuliner di Atas kapal,binatu dan kebersihan

2. Bertanggung jawab atas kapal Catering Departemen, laporan kepada Master, dan
mengawasi/Memimpin 2nd Cook dan Utility/helper dalam semua aspek termasuk disiplin dan
kebersihan. Kepala Cook mengatur anggaran dan kontrol pedoman makanan dalam batas-
batas yang ditetapkan oleh Master, merencanakan menu bervariasi, dan bertanggung jawab
untuk mempromosikan nilai-nilai gizi dan memasak untuk Petugas

3. Bertanggung jawab atas segala makanan, baik itu memasak, pengaturan menu makanan,
dan persediaan makanan

4. Menjalankan Kebijakan 1ISO 9001:2015 dan ISO 45001:2018

1. Ditunjuk sebagai safety officer

1. Menguasai SMS dan ISM

1. Usia Maximal 45 Tahun
2.  Memiliki serifikat yang berhubungan dengan operasional kapal

INTERNAL EKSTERNAL
1. Nahkoda 1.-
2. Chief Officer / Mualim |
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